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APERITIV

La alegere: 10 preparate din variantele de mai jos.

Snitel de porc
Chiftelute de porc
Crispy din piept de pui
Rulada de porc cu cabanos
Rulada de pui cu fructe confiate
Rulada de spanac cu somon
Rulada tip chec aperitiv
Branza cheddar in carbune comestibil
Bulete de cascaval
Bulete din branza de burduf invelite in seminte
Dobos cu sunca si cascaval
Terina de branza cu struguri si fistic
Bouche cu vinete
Bruchete cu icre, somon si lime
Bruchete cu sos de rosi si hamon
Bruchete cu pesto, rosi s hamon
Mini frigarui Caprese
Salata Coleslaw
Salata Boeuf
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FEL PRINCIPAL \

La alegere 2 preparate din carne.

Ceatfa de porc
Cotlet de porc
Obrajori de porc
Antricot de porc
Muschiulet de porc

Aripioara de porc

Pulpa de pui cu legume mexicane
invelita in hamon

Rulada din piept de pui
cu sunca si cascaval

Pulpa de rata



GARNITURI

La alegere 2 garnituri.

Cartofi prajiti
Cartofi cu unt si usturoi
Cartofi gratinati
Orez cu legume
Risotto
Morcovi baby

Varza rosie calita
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SALATE

La alegere 1 salata.

Salata de varza
Salata de muraturi asortate

Ardei copti

Rucola cu parmezan si reductie de otet

balsamic



BAUTURI

Conform ofertei disponibile.

Vin de casa
Coniac de casa
Tuica de casa
Cafea
Coca Cola
Fanta
Sprite
Apa plata
Apa minerala
Bere
Hugo
Aperol Spritz
Gin Tonic
Cuba Libre
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PRET MENIU \

290 lei/persoana

MENTIUNE

Pulpa de rata se serveste exclusiv cu
varza rosie calita si sos de portocale.

SERVIRE

Pentru un eveniment de 20 de persoane
se asigura 1 ospatar. \

Cost serviciu: 300 lei/eveniment. \

BARMAN

300 lei




